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CONGRESO INTERNACIONAL 
DE LA QUINOA

“De los Andes a Milan  y al mundo” 

Un futuro sembrado hace miles de años

30 y 31 de Octubre 2013

Auditórium Testori
Palacio Lombardía

Milan, Italia

Con el patrocinio de:

Con la colaboración de los consulados de América Latina.
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PROGRAMA  

30 de Octubre

Inauguración del Congreso 
10.00 

Primera Sesión 
11.00 – 13.00

Moderador: Sr. Claudio Colombo

- Embajadora Gladys Francisca Ubaneja Durán, Embajadora de la República Bolivariana de Venezue-
la ante la Organización de Naciones Unidas para la Alimentación y la Agricultura (FAO). 

- Sr. Hugo Wilson, Representante de la FAO, Roma. 
 Tema: El Potencial impacto de la Quinoa en la lucha contra el hambre y la malnutrición.

- Dr. Mario E. Tapia (Perú), Profesor de la Escuela de Laureados de la Universidad Agraria La Molina, 
UNALM. Trabaja con el grupo del Año Internacional de la Quinoa del Ministerio de la Agricultura de 
Perú. ANPE, UNALM, MINAG.

 Tema: La Quinoa, el grano de oro de los Andes.

- Dr. David Soraide Lozano (Bolivia), Ingeniero Agrónomo, Universidad Autónoma “Tomas Frías”, Boli-
via. Coordinador COMPASUR – FAUTAPO, Bolivia. 

 Tema: Una experiencia de la producción sostenible de la Quinoa Real en el Altiplano Sur de Bolivia.

- Dr. Juan Manuel Domínguez (Ecuador), Director General del Instituto Nacional Autónomo de Investi-
gaciones Agrónomas – INIAP. 

 Tema:  La Investigación de la Quinoa en Ecuador.
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Segunda Sesión 
15.00 – 18.00

Moderador: Sr. Claudio Colombo

- Dr. Alexander Sofanor Ortega Sepúlveda (Chile), Director – Iyaeltufe (Chef y Sanador), Centro de 
Investigación Educativa de Valparaíso, Chile. 

 Tema: ¿Puede ser la Quinoa Patrimonio Cultural Inmaterial Andino y de la Humanidad? 

- Dra. Adriana Alercia (Italia), Experto en Información sobre los recursos genéticos – Grupo de Infor-
mática de los recursos genéticos, Bioversity International- HQ, Roma, Italia. 

 Tema: Un lenguaje internacional para describir la Quinoa.

- Ing. Eduardo Peralta (Ecuador), Jefe del Programa de Granos Andinos del Instituto Nacional Autón-
omo de Investigaciones Agrónomas – INIAP. 

 Tema: Mejoramiento Genético de la Quinoa en Ecuador.

- Prof. Luca Rastrelli (Italia): Profesor del Departamento de Farmacia, Universidad de Salerno, Italia. 
Secretario General de la SILAE (Sociedad Italo - Latinoamericana de Etnomedicina)

 Tema: Composición química y propiedades nutricionales del Chenopodium Quinoa.

- Dr. Paolo Pedon (Italia), Director Export Pedon Spa.
 Tema: Trend del consumo de Quinoa en los mercados occidentales. 

- On. Senador Gilberto Bonalumi (Italia), Secretario General del RIAL(Red Italia América Latina)
 Tema: La Biodiversidad en América Latina: una propuesta para Expo 2015.
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31 de Octubre

Primera Sesión
10.00 – 13.00

Moderador: Sig. Claudio Colombo

- Dr. Alan Jorge Bojanic Helbingen (Bolivia), Representante de la FAO en Brasil.
 Tema: Potencialidades de la Quinoa en la lucha contra el hambre en el mundo. (VIDEO CONFEREN-

CIA)

- Dr. Didier Bazile, (Francia), Geógrafo PhD Toulouse-FR, Ingeniero Agrónomo MSC, Dijon-FR, con una 
especialización en  ecología. Científico e Investigador del CIRAD (Centro de Cooperación Internacio-
nal de Investigaciones Agrónomas para el Desarrollo)Francia. 

 Tema: La amplia diversidad genética de la Quinoa y su expansión a nivel mundial.

- Dra. Laura Ciacci (Italia). Área América Latina y el Caribe, Fundación Slow Food para la Biodiversi-
dad ONLUS.

- Ing. Zacarias Gutiérrez, (Bolivia), Ingeniero Agrónomo, Universidad Tècnica de Oruro, Facultad de 
Ciencias Agropecuarias, Fundación FAUTAPO, Bolivia.                 

 Tema: Identificación de zonas aptas para la producción de Quinoa. 

- Dr. Andrea Porro (Italia), PhD Investigador del DiSAA- Universidad de los Estudios de Milàn. 
 Tema: Quinoa: cultivar agro biodiversidad entre la modernidad y la sabiduría de la tradición. 

- Dr. Cataldo Pulvento (Italia), Investigador,  PhD en Agronomía del Mediterráneo. CNR – Instituto para 
los Sistemas Agrícolas y Forestales del Mediterráneo (ISAFOM), Ercolano, Italia. 

 Tema: Sostenibilidad Agrónoma de la Producción de Quinoa (Chenopodium quinoa Wild) en Italia.
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Segunda Sesión
15.00 – 18.00

Moderador: Sig. Claudio Colombo

- Dra. Claudia Sorlini (Italia), Departamento de Ciencia para los Alimentos, el Ambiente y la Nutri-
ción (Defens). Profesor Ordinario de Microbiología Agraria – Defens, Universidad de los Estudios de 
Milán, Italia. Presidente del Comité Científico para Expo de la Alcaldía de Milán.

 Tema: La cultivación de la Quinoa: un ejemplo extraordinario de agricultura sostenible. 

- Dra. Luz Rayda Gómez Pando (Perù), Profesora Principal del Departamento de Fitotecnia, Facultad 
de Agronomía, Universidad Agraria La Molina (UNALM), Perú. Jefa del Programa de Cereales y Gra-
nos Nativos, Universidad Nacional Agraria de La Molina.

 Tema: La Quinoa y su Rol en la Seguridad Alimentaría- Perú.

- Dr. Enrico Avitabile (Italia) AGICES / Universidad de RomaTre.
 Tema: El impacto social y ambiental de la producción de Quinoa Real, en el Altiplano Sur de Bolivia.

- Dr. Alexander Sofanor Ortega Sepúlveda (Chile), Director – Iyaeltufe (Chef y Sanador), Centro de 
Investigación Educativa de Valparaíso, Chile. 

 Tema: Cocinas Indígenas: cultura alimentaria de los Andes.

- Dra. Elena Sironi (Italia), Responsable del Proyecto Alimentación Fuera de Casa AIC Lombardía ON-
LUS.

 Tema: Cuando la Quinoa encuentra la Celiaquía.

- Dr. Claudio Andreoli (Italia), Director de la Escuela Italiana de Senología.
 Tema: Alimentación y estilos de vida para una buena salud.

- Chef. Antonio Marangi, (Italia)
 Tema: Recetas a base de quinoa: usos en la cocina tradicional y moderna

- Dr. Mario E. Tapia (Perú), Profesor de la Escuela de Laureados de la Universidad Agraria La Molina, 
UNALM. Trabaja con el grupo del Año Internacional de la Quinoa del Ministerio de la Agricultura de 
Perú. ANPE, UNALM, MINAG.

CLAUSURA DEL CONGRESO


